Dalle migliori vinacce di Nebbiolo proventienti
dai nostri vigneti in Santa Maria di LLa Morra

(.RAPPA D BAROlO

A B OT R T O N

e Vigneti: in L.a Morra

e Materia prima: vinacce di Nebbiolo da Barolo

e Distillazione: metodo tradizionale

a distillazione discontinua in alambicco di rame

o Affinamento: in botti di legno

e Grado alcolico: 43% vol.

Colore giallo paglierino chiaro, al naso offre un bouquet intenso ¢ delicato con
morbide note speziate. Al palato ¢ vellutata ma persistente: le note legnose si
armonizzano con eleganti sentori floreali tipici del vitigno di provenienza.

Ottima degustata in purezza, si sposa bene con fichi, prugne e datteri disidratati,
la pasticceria a base di frutta secca come noci ¢ mandorle ¢ col cioccolato
extrafondente. Inedita e sorprendente con i formaggi stagionati.

Azienda Agricola Oberto Marco

Frazione S. Maria, 1- 12064 La Morra (CN), Italia
Tel. +39 0173 50217 - info@ciabotberton.it
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MARCO OBERTO LA MORRA

VINACCE

1 NEBBIOLO




